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とうもろこし相場 ・・・本年 3月現在 

米国産 11年／12年クロップ （単位：百万ブッシェル） 

在庫      1,128 （約 2,800万トン） 

生産     12,358 （約 3億 1,400万トン） 

輸入         20 （約 50万トン） 

国内消費 11,005 （約 2億 7,900万トン） 

輸出     1,700 （約 4,300万トン） 

期末在庫    801 （約 2,050万トン） 

・・・前期末から 327百万ブッシェル（約 800万トン）減少。 

今後のコーン相場のポイント 

強（上昇）材料 

・南米産コーンの出回るこの時期、資金力のある農家による売り控え 

・中国の米国産コーン輸入増加の可能性 

弱（下降）材料 

・小麦との差が縮小、飼料需要の一部がコーンから小麦へシフト。 

・他産地（東欧・南米）との競合 

〇アルゼンチン等、南米の乾燥懸念がある一方、順調に南米産コーンが出るのであれば 

 米国からの輸出は減少し、相場安に動く可能性も考えられます。 

 

12年／13年クロップに関して・・・ 

輸出量は 275百万ブッシェル増となるも、耕作地の拡大、単収向上、そしてエタノール 

 需要の減速感といった弱材料から、今期末在庫から倍増の 1,623百万ブッシェル（4,100

万トン）見込み。 

・・・三菱商事株式会社 穀物ユニット資料より 

・  

トウモロコシ麺の将来性 

 

 日本ではラーメンブームと言われ久しいが、一方で小麦を使わない米粉麺も少しずつ 

出回っています。ところがトウモロコシ麺は、今のところ殆んど出回っていません。 

 しかし、次の理由で大いに可能性があると考えられます。 

１．トウモロコシ麺は、茹で方によって口当たりが滑らかでトロリとした、小麦麺には 

 ない食感があり、スープを工夫すれば美味しい麺として食べられます。 

２．健康志向にあった食品である事。 

  小麦粉、蕎麦粉、米、大豆などの穀物に対して、アレルギー反応を起こす方がいます 

  が、トウモロコシはノンアレルギーです。 
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  また、ビタミン Eは老化防止によく、血圧を下げる効果があると言われている、 

 カリウムやリノール酸も含まれています。黄色いトウモロコシに含まれるβカロテンは 

 抗酸化成分であり、発ガン防止などの効果があると言われています。 

 

  現在、アメリカ穀物協会では、日本コーングリッツ協会、製粉会社、製麺会社と協力 

 しながら、トウモロコシ粉（コーンフラワー、リダクションフラワー）を２割配合した 

 中華麺の開発、普及活動を行っています。 

  ２０１１年１２月、本駒込のラーメン店「麺工房 山久」で、コーングリッツや 

 コーンフラワーを使用したデモンストレーションが行われ、店長が開発したところの 

 トウモロコシ麺が披露されました。 

 

トピックス 

 

 3月 4日（日）、日本テレビ「鉄腕ダッシュ」にて、“メガうまい棒は作れるか！？” 

という企画が紹介されました。うまい棒は、コーングリッツをパフマシーンと呼ばれる 

押し出し機で、熱と圧力を加え、狭い出口から出る時に膨張する事で、勢いよく発泡し 

パフ菓子になります。                                                                    

   

（通常サイズの製造）         （メガサイズの製造） 

出口で開放されて、膨化します。   ペースト状にはなるも、膨化していない。 

 

 本来、直径２ｃｍ程度のうまい棒を、直径 2メートル目標にテストを実施。 

残念ながら、わずか 15ｃｍ程度に留まり、膨らみも足りず、ＴＯＫＩＯの山口さん曰く 

「家の壁を食べているみたい。」と、失敗に終わりました。 

 しかしながら、引き続き挑戦は続ける様です。 
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