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本年はひとかたならぬご愛顧にあずかり、ありがとうございました。 

来年も何卒よろしくお願いいたします。どうぞよいお年をお迎えください。 

今号の Topics！ 
9 月と 10 月に分けて弊社社員がアメリカ視察へと行ってきました。現地視察状況を

報告させていただきます。 

  

  

（写真左上）アメリカのトウモロコシ圃場では、作付したトウモロコシのブランドが分か

るように看板を立てて区別して栽培をしています。管理体制がしっかりとしていること

が分かります。（写真右上）トウモロコシの生育状況は降雨が重なったので心配して

おりましたが、品質も良く収穫量も昨年以上が期待できそうです。（写真左下）アメリカ

の農耕機械はとても大型であり、人とスケールを比較すると一目瞭然に大きさが分か

ります。GPS を搭載しており、広大な圃場でも正確な位置情報を知ることができます。

（写真右下）アメリカではグルテンフリーが定着しており、様々な商品別コーナーに一

般商品と共にグルテンフリー食品も並べられています。セリアック病や小麦アレルギ

ーの人々だけでなく、一般の消費者もグルテンフリー食品を購入しています。グルテ

ンフリーは美容・健康志向の高い人たちの間で新しい食習慣として注目されるように

なってきています。SNS でも情報を発信しております。 
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＜今号の特選レシピ＞ 

今月は、コーンフラワーを使用したガレットブルトンヌのレシピをご紹介いたします。

ガレットブルトンヌはフランスのブルターニュ地方の焼き菓子です。「ガレット」は丸く平

らな菓子の総称です。「ブルトンヌ」はブルターニュ風を意味しています。サクサクとし

た食感とバターの風味香る甘辛い味わいの厚焼きサブレです。小麦粉を使用せず、

コーンフラワーで作成したので、サクサク感とほろほろ感が絶妙ですので是非お試しく

ださい。 

 


